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ﬁﬂg enle‘Ver’au chalet L'ephé Roﬂ! le - et 3'1 de 13h a 16h00.

mbre pour le Réveillon de Nogl et "au 25 décembre pour le Réveillon de Not _,e e
Trio de verrines pour l'apéro,

Rillettes de filet de truite fumee, épices indiennes

Salade de lentilles au chorizo, petits [égumes au citron vert

Créme de topinambour et cubes de gambas

Les entrées :

La tranche de foie gras maison au Jurancon, gelée de rhubarbe, figue au miel,
brioche de la Boulangerie Philippart
ou

Saumon fumé maison, mascarpone a la pomme, tuile de sésame, wakamé et sauce soja

u
Ravioles de filet de sandre aux noisettes, fregula Sarda, sauce a |'estragon 17.00
.00¢

Les plats :

Supréme de volaille farci aux écrevisses, coulis de potimarron, fenouil au miel,
purée de panais
ou

Piece de veau basse température, jus brun a |'écorce d'orange, wok de légumes
et gaufre de pommes de terre
ou

Civet de biche, gratin dauphinois, [égumes d'automne.
ou

Civet de biche a |'ancienne, gratin dauphinois, [égumes d'automne
ou

Filet de Saint Pierre en papillote, creme d'Isigny, wok de légumes, petites grenailles
22.00€

Les desserts de Carine :
Tartelette facon créeme brulée chocolat blanc et romarin
ou

Trio de choux a la créme de marrons, chantilly et amandes
ou

Moelleux au chocolat noir, creme anglaise au safran et brochette de fruits.

Pour les petits :
Croquette de pates jambon-fromage, sauce tomate
Brochette de dinde, purée au beurre
Mousse au chocolat

Menu complet a 48.00€
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Un g@@ﬁ llecurs:

Rue Saint Roch, 63 | B=6660 Houffalize
+32495 73 05 84
info@les-saveurs-etoilees.




